GRAVAIUOL RAVIOLIDI RICOTTA )

OCC. PER 4 PERSONE: 500 gr. Di farina, 5 uova,
300 gr. di ricotta, menla e sale g.b. e un
cucchiaio di olio di oliva,

PROCEDIMENTO: si prepara un impasto con
farina, 3 uova, un cucchialo di olio di oliva, sale
& acqua. Una volta bene amalgamato il tutto, si
prepara una sfoglia. A parte si prepara l'impasto
con la ricotta, le 2 uova, la menta tritata e un
pao' di sale. Con l'aiuto di un cucchiaio si
prendono dosi dimpasto, della grandezza di una
noce, sistemandoli sulla sfoglia uno dietro 'altro.
Completata 'operazione, si piega il lembo della
sfoglia coprendo la fila, con una leggera
pressione delle dita, e tagliando con un apposito
stampino si ricavano | ravioli. Dopo la cottura
vengono conditi con ragu © a piacimento.
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